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o Lg_Nfs A VIERNES, EXCEPTO FESTIVOS _ .‘ ”
- MENU BUFFET LIBRE
'i..-’.u#PEZ\'TOS-A‘ESCOGER SIN LIMITE
J ' 11.45€ ADULTOS ......... 14.95€
Por persona NINOS .............. 9.50€
". F (HASTA 1,20m. DE ALTURA)

"~ TODOS LOS DIAS Y NOCHES: piatos 1AL 111

MENU BUFFET LIBRE
4 PLATOS A ESCOGER SIN LIMITE
15.45€ ADULTOS ......... 20.95€
Por persona NINOS .............. 12.50€
(HASTA 1,20m. DE ALTURA)
BEBIDA Y POSTRE NO INCLUIDOS IVA INCLUIDO

RESERVAS:
Telf. 933 773 236



BUFFET LIBRE A LA CARTA
COMA SIN LIMITE

- EL CAMARERO SERVIRA 4 PLATOS POR PEDIDO Y POR PERSONA
(PEDIR LAS VECES QUE DESEE)

- DESPERDICIAR LA COMIDA CONLLEVA UN INCREMENTO
DE 5¢ POR PERSONA

- NO ESTA PERMITIDO LLEVARSE LA COMIDA SOBRANTE
- POR FAVOR NO DESPERDICIE LA COMIDA

- ES NECESARIO CONSUMIR 1 BEBIDA POR PERSONA
EN BUFFET Y MENU CARTA

- INGREDIENTES FUERA DE CARTA, SUPLEMENTO MINIMO 1€

- PARA PEDIR PLATOS SUELTOS CONSIDERAR PRECIO
Y CANTIDAD EN LA FOTO

MENU:
- NIGIRI (4u.)

- MAKI (8u.)
- URAMAKI (8u.)

ALERGENOS

COQO

GLUTEN CRUSTACEOS MOLUSCOS PESCADO FRUTOS DE APIO ALTRAMUCES
CASCARA

> OO

SOJA CACAHUETE MOSTAZA GRANOS LACTEOS DIOXIDO DE HUEVOS
DE SESAMO AZUFRE Y SULFITOS

- Si padece alguna alergia o intolerancia de algun alimento, avise al camarero.

- Si pateix alguna al-lérgia o intolerancia d'algun aliment, avisi al cambrer.
- If you have an allergy or intolerance to any food, tell the waiter.




Entrantes

2.75€
1. Miso shiru
Sopa de miso

3.00€

3. Wafu salad moriawase
Ensalada mixta de la casa
Amanida mixta de la casa

5. Kerupu sarada
Ensalada de algas
Amanida d’algues
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2. Edamame
Habas de soja verde
Faves de soja verda

4. Goma wakame
Ensalada de algas con sésamo
Amanida d’algues amb sesam
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jﬁu_-;" 3.00€
6. Koharu maki

Mini rollo japonés
Mini rotllo japonés

7. Gyoza
Empanadillas de carne a la plancha
Crestes de carn a la planxa

8. Saumai
Albéndigas al vapor
Mondonguilles al vapor
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3.50€

9. Kai
Almejas con salsa ajo y perejil
Cloisses amb salsa all i julivert
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2.00€

11. Arroz blanco
Arros blanc

13. Pollo frito con salsa limén
Pollastre fregit amb salsa llimona

15. Yakisoba con gambas
Yakisoba amb gambes
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10. Chahan
Arroz frito con pollo
Arros fregit amb pollastre

12. Arroz frito con gambas
Arros fregit amb gambes

14. Fideos de arroz con gambas
Fideus d’arros amb gambes

P00

6.50€

16. Gyu don
Terneray salsa
Vedella i salsa

P00
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5.95€

17. Oyako don
Arroz blanco con pollo frito y salsa
Arros blanc amb pollastre fregit i salsa

?

5.00€

19. Tori no karaage
Pollo rebozado
Pollastre arrebossat

)

2.35€

21. Tempura no moriawase
Verduras rebozadas variadas
Verdures arrebossades variades

1.95€

23. Jikasei pan
Pan de la casa
Pa de la casa

@

6.95€

18. Yakisoba
Tallarines fritos con pollo
Tallarines fregits amb pollastre

P00

6.95€
20. Ramen
Miso y verduras
Miso i verdures
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22. Ebi no tempura
Langostinos rebozados
Llagostins arrebossats
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5.00€

25. Furaido ahiru
Pato crujiente con salsa de la casa
Anec cruixent amb salsa de la casa

?



FORSE  350¢

/ 3.50€
-:FI'
26. Goma iri no toriniku 27. Amondo de owa reta ebi
Pollo frito con sésamo Langostinos empanados con sésamo
Pollastre fregit amb sésam Llagostins arrebossats amb sésam

P 000

28. Shio to kosho no ebi
Langostinos fritos con sal y pimienta 29. Ika to shio to kosho

Llagostins fregits amb sal i pebre Chocos con sal y pimienta
@ Xocos amb sal i pebre

6.50€
30. Yaki tori 31. Chikin
Pinchos de pollo Pollo salseado
Pinxos de pollastre Pollastre salsejat

6.50€ : | 3.95€
32. Yaki tori 33. Alitas de pollo fritas
Pollo con almendras Aletes de pollastre fregides
Pollastre amb ametlles @

P20
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34. Pincho de gambas 35. Yaki soseji
Pinxo de gambes Pinchos de frankfurt

@@@ Pinxos de frankfurt
Solo una vez en buffet %@
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' 3.00€ 2.95€
36. Samosa con curry 37. Pan de conejo
Samosa amb curri Pa de conill
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5.35€
38. Yaki shitake 39. Yasai itame
Pinchos de setas Verduras salseadas
Pinxos de bolets Verdures salsejades

20 ®



Maki

2.75€ - 2.75€
40. Maki 41. Sake maki
Maki de pepino Rollo de arroz relleno de salmdn
Maki de cogombre Rotllo d’arros farcit de salmé

2.95€
. 2.75€
42. Sake tempura maki 43. Maguro maki ’
Tempura maki de salmdn y cebolla frita Rollo de; S rellgno de at.un
Tempura sake de salmd i ceba fregida Rotllo d’arros farcit de tonyina
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2356 B 2.35€
44. Takuan Hyugazuke maki 45. Abokado maki
Rollo de arroz relleno de nabo Rollo de arroz relleno de aguacate
Rotllo d’arros farcit de nab Rotllo d’arros farcit d’alvocat

2.35€

46. Kumo maki
Rollo de arroz relleno de centollo y
cangrejo con mayonesa picante
Rotllo d’arros farcit de cabra de mar i
cranc amb maionessa picant

©



47. Sake nigiri
Nigiri de salmén
Nigiri de salmé
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49. Maguro nigiri
Nigiri de atun
Nigiri de tonyina

3.50€

51. Aburi yaki sake nigiri
Nigiri de salmén flameado
Nigiri de salmd flamejat
(Aztcar moreno, salsa teriyaki y cebollino)
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2.95€

48. Ibodai nigiri
Nigiri de pez mantequilla
Nigiri de peix mantega

&, <
» 2.95€
50. Ebi nigiri
Nigiri de langostino
Nigiri de llagosti
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2.95€

52. Aburi ibodai nigiri
Nigiri de pez mantequilla flameado
Nigiri de peix mantega flamejat
(Sal y pimienta)
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—— 2.95€

53. Yaki lka toppeng nigiri
Nigiri de calamar
Nigiri de calamar



Sashimi %%

—
54. Sake sashimi +1€ 55. Ibodai sashimi
Sashimi de salmdn Sashimi de pez mantequilla
Sashimi de salmé Sashimi de peix mantega

© . ©
Solo una vez en Uramakl

buffet mediodia

56. Salmoén, tobiko 57. Salmon, aguacate, queso y tobiko
y salsa de mango Salmd, alvocat, formatge i tobiko

Salmé, tobiko @ 6

i salsa de mango

3.50€
58. Cangrejo, aguacate, 59. Langostinos fritos, lechuga,
queso y sésamo cebolla crujiente y mayonesa japonesa
Cranc, alvocat, Llagostins fregits, enciam,
formatge i sésam ceba cruixent i maionesa japonesa

00

60. Pifia, coco rallado y 61. Salmén, aguacate,
salsa de arandanos y arroz negro
Pinya, coco ratllat i Salmo, alvocat,

salsa de nabius i arros negre
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62. Aguacate, nabo y pepino
Alvocat, nab i cogombre

64. Salmén, aguacate, queso y sésamo
Salmé, alvocat, formatge i sesam

OO0

3.55€

66. Langostino frito, aguacate,
sésamo y salsa anguila
Llagosti fregit, alvocat,

sesam i salsa anguila

P00

@ 3.50€

68. Langostino frito, attn,
salmon, aguacate y salsa mango
Llagosti fregit, tonyina,
salmé, alvocat i salsa mango
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3.35€

63. Aguacate, cangrejo, salmén,
queso y salsa de sésamo
Alvocat, cranc, salmé,
formatge i salsa de sésam

0000

3.95€

65. Anguila, pepino, salsa anguila
y cebolla crujiente
Anguila, cogombre, salsa anguila
i ceba cruixent
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3.50€

67. Atun, aguacate
y salsa picante
Tonyina, alvocat
i salsa picant
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QQ @ 3.50€

69. Pato crujiente y pepino
recubierto con sésamo
Anec cruixent i cogombre
recobert amb sésam

20
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Uramaki - Futomaki M

70. Pollo frito, lechuga, 71. Aguacate, cangrejo, queso,

almendras y pifia tempura pollo, almendras
Pollastre fregit, enciam y salsa teriyaki
ametlles i pinya Alvocat, cranc, formatge,
tempura pollastre, ametlles
200 e

i salsa teriyaki

2000

- 3.95€ _
72. Salmén, aguacate, 73. Cangrejo, aguacate,
philadelphia y wakame tempura de gambas y salsa teriyaki
Salmé, alvocat Cranc, alvocat,
philadelphia i wakame tempura de gambes i salsa teriyaki
WG ;
E ‘ 3.75€ 3.75€

74. Salmén y queso 75. Salmon a la plancha, aguacate,

Salmé i formatge mayonesa con menta y salsa teriyaki

@@6 Salmé a la planxa, alvocat,

maionessa amb menta i salsa teriyaki

@0

4.95€ 4.95€
76. Salmén a la plancha, aguacate, 77. Futomaki frito
cangrejo, gambas y queso flameado  salmén cocido, gambas y aguacate
Salmé a la planxa, alvocat, Salmé cuit, gambes i alvocat

cranc, gambes i formatge flamejat @Q@Q@
20000



Gunkan maki

78. Gunkan de wakame 79. Maguro kimuchi gunkan
Gunkan de wakame Gunkan de atun, aguacate
@ y salsa picante
Gunkan de tonyina, alvocat
i salsa picant

P01

3.00€

80. Gunkan de pollo crujiente 81. Gunkan de salmén y aguacate
Gunkan de pollastre cruixent Gunkan de salmé i alvocat

20 P00

HASTA AQUI MENU BUFFET MEDIODIA




NOCHES, FESTIVOS Y FIN DE SE

Platos calientes

5.95€

82. Ageta koushi to sosu 83. Pollo agridulce
Ternera frita estilo japonés Pollastre agredolce
Vedella fregida estil japones

84. Yaki udon 85. Ebi to nin’niku to paseri
Fideos udon con gambas Langostineras con ajo y perejil
Fideus udon amb gambas Llagostineres amb all i julivert

000

3.95€
86. Vieiras a la plancha +1€ 87. Tako
con salsa de perejil Rodajas de pulpo con salsa japonesa
Vieires a la planxa amb salsa julivert Rodanxes de pop amb salsa japonesa

Solo una vez en buffet

_“ 89. Empanadilla japonesa
' ala plancha
ﬂ Cresta japonesa a la planxa

i 3006 ®




3.35€
90. Sake abokado nigiri 91. Salmén flameado, nueces, queso
Salmén, aguacate, teriyaki y cebolla frita y salsa teriyaki

Salmé, alvocat, teriyaki i ceba fregida Salmd flamejat, nous, formatge
y i salsa teriyaki

0600
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-~ 4.95€

92. Aguacate, cangrejo, queso, 93. Salmén, aguacate, queso,
salmén flameado, sésamo y cebollino sésamo y salsa teriyaki
Alvocat, cranc, formatge, Salmé, alvocat, formatge,
salmé flamejat, sésam i ceba sesam i salsa teriyaki

BP0000 000
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¥ 4705¢ 4.25€

94. Cangrejo, aguacate, 95. Salmoén, aguacate, queso,
philadelphia, salmén y salsa de cebolla pez mantequilla flameado con sal y pimienta
Cranc, alvocat, Salmé, alvocat, formatge,
philadelphia, salmé i salsa de ceba peix mantega flamejat amb sal i pebre

000 O

4.25€ 4.95€
96. Salmoén, aguacate, queso 97. Aburi, foie, maguro uramaki,
y gambas ahumadas tempura de gambas, foie, atiin flameado
Salmg, alvocat, formatge Aburoi foie, maguro uramaki,
i gambes fumades tempura de gambes, foie tonyina flamejat

000 P00



98. Salmén, cangrejo, aguacate,
queso flameado y salsa teriyaki
Salmé, cranc, alvocat,
formatge flamejat i salsa teriyaki

BP0000

3.95€
100. Nigiri de anguila
y salsa anguila
Nigiri de anguila
i salsa anguila

200

4.75€

102. Sake no tataki
Salmdn semi crudo
Salmaé semi cru

3.00€

104. Gunkan de pollo crujiente,
tofu y salsa
Gunkan de pollastre cruixent,
tofuisalsa

P00

99. Nigiri de pulpo
Nigiri de pop

101. Maguro no tataki
Atun semi crudo
Tontina crua

e00

103. Maguro sashimi
Sashimi de atdn
Sashimi de tonyina

105. Gunkan de maiz
y salsa mayonesa
Gunkan de blat de moro
i salsa maionessa

3.95€

3.75€




3.00€
106. Gunkan de tobiko 107. Unadon
Gunkan de tobiko Arroz con anguila
e Arros amb anguila

108. Sake tarutaru 109. Pollo crujiente, cerdo seco y arroz
Tartar de salmon Pollastre cruixent, porc sec i arros

Tartar de salmé % @@

3.95€
110. Tartar de salmén, aguacate y 111. Tartar de salmén, cangrejo,
arroz negro queso flameado y salsa teriyaki
Tartar de salmd, alvocat Tartar de salmé, cranc,
i arros negre formatge flamejat i salsa teriyaki

P00 0000

Fuera de buffet y menu

112. Patatas chips
Patates chips



Postres

e
Trufas: té verde y sake ~ Sakura mochi to ocha Crema catalana
4.50€ (Pastel de arroz relleno de dulce de judia roja 4.95€
0 acompaiiado de té japonés)

4.95¢

A,

Galletas de calabaza Souffle de chocolate = Mochi helado de té verde
3.95¢ y anggg ras 4.95€
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Vaso sorbete mango Mini pastel de queso Sorbete de limoén
6.50€ 4.95€ 6.50€
DS S
e e
Copa helado té verde Copa helado vainilla Copa helado fresa
2.715€ 2.15€ 2.75€

o

Trufas Leony (chocolate) Pinguino (vainilla)
4.95€ 4.95€ 4.95€



Vinos -Bebidas

Vinos Tintos

Vinodelacasa.....ccoooeevveeeinnnns 11.95
Copade Vino .....ccccceveeveecreennnnnne, 3.55
Martinez Lacuesta Roble 75 cl. . 14.95
Cuné crianza......cceeveeeveecreecnnenne, 15.95
Cuné crianza 37cl. ....cccueeeuneeenee. 7.95
Ramén Bilbao crianza................ 15.95
Etin Montsant .........ccccceeeeeennn. 15.95

Vinos Blancos

Vinodelacasa .....ccoceevveeennenns 11.95
Copade Vino .....ccccceeeveevrvennnnnne, 3.55
Blanc Pescador........cccceccuveennneen. 12.95
ViNa SOl ..oooveeiieeieciecceecie e, 15.95
Vifia Sol 37cl. .cccvveeeveeeieeciees 7.95
Vifia Esmeralda ..........ccoeeeuneennes 15.95
Vifia Esmeralda 37cl. ................ 8.95
Gramona GessaMi..........ccue....... 18.95
El Perro Verde - Verdejo............ 18.95
Martin Codax - Albarifio............ 18.95

Martin Codax - Albarifio 37cl. ... 10.75
Castillo de Berisa Verdejo 75 cl. 13.50

Vinos Rosados

Vinodelacasa....ocooeevvvvreeeenennn. 11.95
Copade Vvino .....ccccceeeeveeennennne. 3.55
Lambrusco .....ccoovvvveeveeveeeeeennnnn, 11.95
Mateus ROSE ...ccoeeeveeeveerieereennnnn. 13.75
Enate Rosado .....cccevevvveeevnneennn. 13.95
Cavas

Freixenet ...ccoeeveeeeeeieeiieiiiinnnnnnnn, 12.95

Anna de Codorniu .........cceee...... 17.95

Agua y Refrescos

Agua mineral sin gas ................. 2.45
Vichy catalan ......c.ccccevvveecieenenns 2.95
Coca-Cola, Fanta, Gaseosa......... 2.95
Nestea, Aquarius, Tonica .......... 2.95
Cerveza Estrella........ccoeeunee..e. 2.95
Cerveza Sapporo .....cccccvveeeennnn. 3.50
Sangria de vino (Jarra)............... 13.95
Sangria de vino (1/2 jarra)......... 8.50
Sangria de cava (Jarra) .............. 16.50
Licores y Whisky

Sake japonés (botella)............... 14.95
Sake japonés (jarrita) ................ 7.95
Cuba Libre ...ccceeveeeereeecreeeninennns 6.95
Baileys ....cccovveeieiieiiiieeieeeiee, 5.95
Cofiac, Whisky (Normal)............ 5.95
Whisky Japonés (Chupito)......... 4.00
GINTONIC veveeveeeiieeciieesiee e, 6.95
Orujo (chupito)....cccceveevvevreennnee. 3.00
Copa CoNacC ..ccvveeevciieeeciiiiee s 4.00

Cafés e Infusiones
Café, Cortado, Café con leche... 1.50

Carajillo, Trifasico ......ccceevveennenns 2.50
Café bombdn......cccccocevvvvvvnnnne. 1.80
CapuCCinog ....ccveeeeeiieee e 1.80
Caféirlandés ......ccccevvevvvvernenne. 5.95
Te Japonés ......cccceeveeveneeeenne. 2.00
INfUSIONES...cvvvvieieriicieiece, 1.50




Restaurant japoneés
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SAKURAYA
Tel. 933 773 236

Av. Pablo Picasso, 22
08940 Cornella de Llobregat



